SCHOKOFONDUE

(Charlie und die Schokoladenfabrik, USA/UK/AUS 2005)

Zutaten: Zubereitung:
400g Zartbitter-Schokolade 1. Die Schokolade in Stiicke brechen,
Erdbeeren in einen kleinen Topf geben und im Wasserbad schmelzen.
. Dazu den kleinen Schoko-Topf in
Weintrauben einen grof3eren Topf mit Wasser hineinhangen und auf den Herd stellen.
2 Bananen Es reicht, wenn das Wasser siedet, es muss nicht kochen.
1 Apfel Die Schokolade immer wieder umriihren und achtgeben,
dass sie nicht anbrennt.
| Mango 2. Wahrenddessen die Erdbeeren waschen, entstielen und halbieren.
Die Weintrauben waschen und abzupfen.
(Ihr kénnt natlirlich auch eine andere Schokolade Die Banane schilen und in mundgerechte Stiicke schneiden.
oder andere Friichte, je nach Jahreszeit verwenden.) Den Apfel waschen, entkernen und in mundgerechte Stiicke schneiden.

Die Mango schilen und kleine Stiicke vom Kern lésen.

3. Wenn die Schokolade geschmolzen ist, kdnnt ihr mit Fondue-Spie3chen
oder mit Gabeln die Obststiicke in die Schokolade tunken.
Seid beim Essen vorsichtig, damit ihr euch nicht verbrennt!

Gutes Gelingen!
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